10. osztály szakmai előkészítő szintvizsga 

9. osztály 

„Illik, nem illik” modul
Vendéglátás feladatai, munkafolyamatai
Vendéglátás munkakörei- szakács, pincér cukrász

Szakács, pincér, cukrász szakmákkal szemben támasztott követelmények

Vendégtípusok

Vendégek fogadása

Család modul

Családi költségvetés

Étterem modul
Étterem külső környezete- portál

Étterem belső környezete, berendezései, eszközei
Raktárak

Előkészítők

Konyhák

Fekete, fehér mosogató

Egyéb helyiségek
Étlap, itallap
Menükártya

Italajánlás szempontjai
Piac, vitamin modul
Egészséges táplálkozás alapelvei

Táplálékpiramis
Vitaminok megőrzése a konyhán

Piac, kereslet, kínálat, ár, verseny kapcsolata
Reklám, reklámeszközök

10. osztály

Turizmus modul

Idegenforgalmi jelentősége egy adott település szempontjából
Szállodák helyiségei
Szállodai munkakörök

Munka világa modul
Szakmai önéletrajz
Munkaszerződés
Vállalkozási formák

Fogyasztóvédelem

Munkavédelmi, tűzvédelmi, balesetvédelmi szabályok

